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ABIP » Aumento no consumo de pao

» Capacitagdo empresarial
1 2,56% + Capacitagdo de mao de obra

FOCOS
ESTRATEGICOS

« Aumento de produtividade

» Impacto direto em 3 mil empresas
» Impacto indireto em 6 mil empresas

« Melhoria da percepc¢ao dos consumidores
sobre os produtos panificados

+ Elevar a qualidade dos produtos e servigos das
empresas de Panificacao e Confeitaria

SEBRAE ITPC

69,97% 17,47%
« Desenvolvimento dos pequenos negocios + Desenvolvimento tecnolégico, profissional, gerencial e humano
« Competitividade e sustentabilidade dos + Melhoria de processos

pequenos negocios + Aumento de produtividade e competitividade
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Seminério de Atualizacdo do
Tecnologia e Inovagao Painel de Mercado
I de Panificacdo e
Producdo Saudavel na Confeitaria .

Panificacdo e
Confeitaria




1- O Convénio ABIP/ITPC/SEBRAE

Objetivo:
- Promover a competitividade dos pequenos negocios das padarias artesanais por meio do

desenvolvimento e implantacdo de estratégias de qualidade, produtividade e sustentabilidade do

e
- S
e

segmento de Panificacéo .

g

Focos Estratégicos:
v Desenvolvimento tecnolégico dos pequenos negacios, clientes do Sebrae, participantes da cadeia
produtiva do segmento de Panificacdo e Confeitaria;

v" Inteligéncia Competitiva;

v Acesso dos pequenos negdcios ao mercado;

v Apoio Técnico aos Estados;

Publico Alvo:

v’ Setecentos (700) microempresas e EPP do segmento de Panificacdo e Confeitaria, e 1000 MEI

dentro do setor.

Prazo: 36 Meses



.

Adesoes dos estados

QUADRO DE ADESAO SEBRAE/UF

FOCOS

ACOES

ADESAO UF'S

DATA REALIZACAO

FOCO 1 — DESENVOLVIMENTO
TECNOLOGICO DE PEQUENOS

1.1 Qualidade do P3o Tipo
Francés

Pl, RR, ES, DF, SC, PA,
MT, MS, AL, AP, RN,
RJ, BA, CE

. MG: pesquisa de 14 a 21/11/2014. Semindrio em 10/12/2014

. SP: pesquisa de 9 a 20/03/2015. Seminario em 21/05/2015.

DF: pesquisa de 13 a 17/04/2015. Seminario em 27/04/2015.

MT: pesquisa de 27/04/2015 a 30/04/2015. Seminario em 13/05/2015.

. MS: pesquisa de 22 a 24/04/2015. Semindrio em 13/05/2015.

. ES: pesquisa de 11/05 a 15/05/2015. Semindrio realizado dia 24/05/2015.

. RN: pesquisa de 08 a 12/06/2015. Seminario em 30/06/2015.

8. RJ: pesquisa em 30 padarias de Volta Redonda (15, 16/06/2015) e 30 padarias de Cabo Frio
(17, 18, 19/06/2015). Devolutivas realizadas em Cabo Frio (06/07) e Volta Redonda (06/07).
Em Outubro 2015 sera realizada avaliagdo em 30 padarias de Niterdi e 30 padarias do Rio de
Janeiro. Devolutiva serd realizada no dia 16/10/2015.

9. SC: pesquisa em 22 a 26/06/2015. Seminario em 28/07/2015.

Préximas etapas:

BA Avaliagdo sera realizada em 60 padarias de Salvador e Lauro de Freitas entre os dias
28/09 a 02/10/2015. Devolutiva em 15/10/2015

PA - Data seria definida em reunido de apoio técnico a ser reagendada.

AL - Avaliagdo dia 14 a 18/09. Devolutiva: Nov/2015

AP - Avaliagdo dia 08 a 11/09. Devolutiva 28/09/2015

CE - Sebrae/CE deverd avaliar de realizagdo.

PI-2016

NEGOCIOS

1.2 Produtividade - o que
fazer para as padarias
aumentarem a eficiéncia
no trabalho?

ES, DF, AP, BA, CE, PA

1.3 Préaticas Higiénico-
sanitarias

RR, ES, DF, SC, MT, AL,
RN, BA, CE

Seminarios com data a definir apds atualizagdo da norma

1.4 Boas Praticas de
sustentabilidade aplicaveis
para as padarias

RR, DF, PA, MT, AP, BA

1.5 Seminario de
Tecnologia e Inovagdo

BA, RN, AP, RO, CE, AL.
MT, PA, SC, DF, ES, RR

RO- realizado em 13/11/2015
RR - Realizado em 26/03/2015
AP realizado em 22/06/2015;

Proximas datas:

SC -Set/15 MT-Set/15

PA-Out/15 AL-Out/15 RN - Out/15
ES- Nov/15

DF - a definir CE- a definir

1.6 Produgdo saudavel na
Panificacdo e Confeitaria




Adesodes dos estados

QUADRO DE ADESAO SEBRAE/UF

FOCOS

Agoes

ADESAO UF’S

DATA REALIZACAO

FOCO 2 - APOIO
TECNICO AOS

2.1 Capacitagao para
gestores dos Sebrae/UF
sobre o setor de Panificagdo
e Confeitaria

MG, PI, SC, PA, MT,MS, RN, BA,
RR, CE

MG - Realizado entre os dias 23 e 25/03/2015

MS - Realizado 15/06 a 17/06/2015

PA - Realizado de 16 a 18/06/2015

PI - Realizado entre nos dias 12 e 14/05/2015

BA - Curso sera realizado nos dias 28,29 e 30/09 em Salvador/BA

SC - Sugerido os dias 16,17 e 18 de setembro. Aguardando validagdo do
Sebrae

DF - Ja houve capacita¢do no Sebrae/DF. Se houver possibilidade,
poderia ser feito novamente |a.

RR - Irdo avaliar a possibilidade de participagdo junto a outro estado;
CE - Nov/15

RN -Jul/16

GESTORES E
COORDENADORES
DO SISTEMA SEBRAE
SOBRE PANIFICAGAO

2.2 Apoio técnico aos
coordenadores de carteira
do Sistema Sebrae

Pl, RR, ES, DF, SC, PA, MT, MS, AP,

RN, RJ, BA, RO, CE, AL

PI - Realizado em 15/05/2015
RR - Realizado 27/03/15

ES - Realizado em 25/03/15

DF - Realizado em 16/03/2015
SC - Realizado em 03/02/2015
MT - Realizado em 31/03/2015
MS - Realizado 01/04/2015

AP - Realizado em 09/06/2015
RN - Realizado em 30/06/2015
RJ - Realizado em 20/05/2015
BA - Realizado em 12/08/2015
RO - Realizado em 13/11/2014
CE - Realizado em 12/08/2015
AL - A definir
PA - A definir




I

Adesdes dos estados

QUADRO DE ADESAO SEBRAE/UF

FOCOS

Agoes

ADESAO UF’S

DATA REALIZACAO

FOCO 3 - SERVICO DE
INTELIGENCIA
COMPETITIVA PARA O
SETOR DE PANIFICACAO
E CONFEITARIA (SICPC)

3.1 Inteligéncia Competitiva

ES, PA, BA, MT, CE,

3.2 Mapeamento do microempreendedor
Individual do segmento de Alimentos e
Bebidas

Pl, RR, ES, DF, SC,MS, AP, RN,
RJ, BA, CE

3.3 Estudo sobre a Tributagdo na
Panificagdo e Confeitaria

PI,RR,ES, DF, SC, PA, MT, AL,
MS, AP,RJ, BA

FOCO 4 - ACESSO DOS
PEQUENOS NEGOCIOS
AO MERCADO

4.1 Estratégias para aumentar o consumo
de panificados no Brasil

PLES, RN, BA

4.2 Estratégias de aplicagdo da Padaria
Conceito como negdcio

ES, RN, AP, BA,

4.3 Atualizagdo do Painel de Mercado de
Panificacdo e Confeitaria

Pl, ES, RN, BA




Adesoes dos estados




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnolégico de Pequenos Negdécios

Acédo 1.1 — Qualidade do Pao tipo Francés

BONGE

v Pesquisa em 9 estados, de um total de 12.

ITPC
Vilma Alimentos
ITAL / Cereal Chocotec

v Total de empresas pesquisadas: 720 Ao Qualade o / (coamo
v’ Previséo inicial: 360 empresas _ /3&“‘
D 7l \
v’ Préximas pesquisas: E’ gp“ N
/ AP: 8 a. 11/09/15 Adesao ao convénio Adesao ao convénio Sebrae/U!
% m mm Indicagdo de padarias Indicagao de padanas F
: "”"““ 48 quakdade do pdo P Ponicagso
v AL: 14 a 18/09/15. P da qua oo, PQualida::de :&s a
g a0 tipo Fra
v BA: setembro/2015
Belo HorzontaMG v 7 ; ; \
iSosmpmess )/ Avaliagag'em| 12 estados g sl
4 / \ Maio/15
50 empresas
s”mﬂﬂ
Metas: Coorary |\ 200emproses e,
. . . . , 30*:::::- Pesquiss em Pesquisa em ‘ wmqs
v/ 2.000 guias impressos e distribuidos pelos 7 CulsbaMT |\ \ 50 empresas
/ 80 empresas Stemomess | \
parceiros as empresas — alcancada. Pesqusa am
i e Pesquies om
v" Uma solucéo tecnolégica para aplicagédo da S0 e oo
Junho/15
38 empresas 50 empresas

norma validada com a UAIT.

v/ Um estudo sobre os gargalos para implantacédo __ Princee -
da norma NBR 16.170. photpokanchs A nsur




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negocios

Acédo 1.1 — Qualidade do Pao tipo Francés

Resultado geral

RUIM 19,17%
138
Regular 50,56% 364
Bom 28,33%

204
_ ‘1,39%
Muito Bom 10

0) .
Excelente ‘ 0,56% Legenda: |
A Numero de empresas pesquisadas (720 no total)

v Média %




2- Realizacoes

Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negocios
Acéo 1.1 — Qualidade do Pao tipo Francés

Aplicacao da norma — piloto para 50 empresas

M AP ACAO DA NORMA AB : 6170 %
Acao Qualidade do Pao tipo 3 e QY@
& CRONOGRAMA — -

ETAPA QUANTIDADE DE HORAS
PREVISTA SUGERIDO PREVISTO (H) SUGERIDO
Recolher amostra das primeiras fornadas (Pdo Noturno)+/_20% do total estipulado;
. . A Acompanhar o processo produtivo completo de uma receita (lote por amostragem
Coleta e andlise dos pdes tipo francés; P P 3 P 3 P R : ( P gem)
S o do turno da manha, preferencialmente a primeira do dia. Coletar 1,5% do total de kg
12 DIA | Acompanhar o processo de fabricagdo completo % 5 4 : = 9 6 as 15h
Xy y % vendido nos turnos manha e Tarde (Amostra) (incluindo a massa do pao noturno), de
do pao tipo francés nos turnos manha e tarde; ; s i
acordo com a tabela de amostras. (CLIQUE AQUI). Realizar a andlise dos pdes
coletados, preencher a ficha de avaliagdo.
Tabular os resultados, apurar as ndo conformidades apresentadas pelas amostras,
2¢DIA Tabulagdo dos dados e confrontagdo coma  |promover plano de agdo com sugestoes para melhorias; Reunir com todos os ; 8 3s 15h
norma; envolvidos no processo, apresentar os resultados encontrados e plano de agdo para
a intervencdo;
Acompanhar e intervir no processo produtivo do |Intervengao no processo produtivo do turno da manha, acompanhar e orientar na
32DIA |pdo tipo Francés durante a produgdo do turno da|produgao do pdo tipo francés; Coletar as amostras (de acordo com a tabela de 8 7 as 15h
Manh3; amostras); Avaliar os pdes apds a intervencdo;
Acompanhar e intervir no processo produtivo do |Intervengao no processo produtivo do turno da tarde, acompanhar e orientar na
42 DIA |pdo tipo Francés durante a produgdo do turno da|produgdo do pdo tipo francés; Coletar as amostras (de acordo com a tabela de 8 14 as 22h
Tarde; amostras); Avaliar os paes apds a intervencao; Intervir na produgdo do pao noturno;
52 DIA Tabulagdo dos resultados; Média comparativa de|Coleta e analise do pdo noturno; Tabulagdo de todos os resultados. Finalizar 8 6 3s 15h
melhoria do pdo apos intervencgao. Relatdrio final; reunido final e entrega do plano de agdo para melhorias continuas;
TOTAL DE HORAS * 40
* O total de horas desta consultoria esta diretamente relacionada ao nimero de profissionais no setor pdes tradicionais, neste caso sao 5 profissionais no total;




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnolégico de Pequenos Negdécios

Acéo 1.1 — Qualidade do Pao tipo Francés

Guia de Implementacao da ABNT NBR 16170

v ABNT e Sebrae desenvolveram o Guia de GUIA DE IMPLEMENTACAO
PARIFICACAD ~ PAD TIPO FRANCES
Dﬂamlzssmmuux{i.omouumucussm(A(Ao

Implementacdo da norma ABNT NBR 16170, com

orientacdes para aplicacéo da norma pelas

padarias.

v O convénio ABIP/ITPC/SEBRAE imprimiu 2 mil
copias do material, que esta sendo distribuido para
padarias em todo o pais, comecando pelas que

participaram da pesquisa.

n

M
|g||

m

AOCM A
0% wobouss ABNT NBR 16170

O NOEMAS
TECNKAS




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negocios

Acéo 1.1 — Qualidade do Pao tipo Francés

Resultados junto aos estados

v' Sebrae/MG: projeto com pesquisa em 4 regionais atendidas no estado, contemplando 600
empresas pesquisadas e intervencéao direta em 80, além de 8 seminarios nas regionais, ao

inicio e final do projeto.

v/ Pesquisa sobre a qualidade do péao francés sendo realizada no interior de Sao Paulo:
Ribeirdo Preto, Piracicaba. Previsao de realizacdo em Campinas, Bauru e Sdo José do Rio

Preto.

v’ Sebrae/DF, Sebrae/MT, Sebrae/SC, Sebrae/RN analisam a execucao de a¢bes de

intervencdo em padarias para melhoria da qualidade do péo francés.

v Sebrae/ES realiza acao de intervencdo em empresas para melhoria dos processos e

qualidade do péo francés, baseadas na norma ABNT NBR 16170 — agosto 2015.

v Maior envolvimento dos fornecedores de trigo no sentido de apoiar as empresas e redobrar

a atencao ao pao tipo francés nas lojas de seus clientes.




2- Realizacoes

Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negocios

Acéo 1.2 — Produtividade

v Pesquisa em 250 empresas para diagnoéstico sobre produtividade.
v’ 2 formas de analise:
v Analise Comparativa de Performance — Qualitativa

v" Analise de Processos - Quantitativa

Metas:

v'Metodologia desenvolvida e aplicada em cinco estados para pequenos negocios,
validada pela UAIT.

v'Elevar a produtividade em 7% no periodo de abril de 2015 a abril de 2016 e em 7% no

periodo de abril de 2016 a abril de 2017, através da relacdo venda por funcionario/més.




2- Realizacoes

Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negdcios

Acéo 1.2 — Produtividade

Analise Comparativa de Performance — Qualitativa

Composicao do Resultado Detalhado
Potencial Informado _ Diferenca
Diferenca o
Média % Média % 0
E?&‘t’(;ame”to R$ 172.026,55| 100 % | R$ 143.231,67| 100% | R$-28.794,88| -16,73%
CmVv R$ 85.199,29 | 49,53% | R$ 68.524,83 | 47,84%| R$ -16.674,47 -3,41%
Lucro Bruto R$ 86.827,26 | 50,47% | R$ 74.706,09 | 52,16%| R$ -12.121,17 3,34%
Custo
. R$ 62.515,62 | 36,34%| R$61.602,38 | 43,01%| R$-913,25 - 18,35%
Operacional
ROP Possivel R$ 24.311,63 | 14,13% R$ 13.103,71 9,15% | R$ -11.207,92 -35,24%




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negoécios

Acéo 1.2 — Produtividade

Analise de Processos Criticos - Resumo

49%
39%
O o o ] o
& & O & ,bb
o 9 > 4 !
Q& % S N <
® < o W
Q\Q 2 ng o
O\ P S oq’ (’\"o
,;,@ 09’@ & <L
<8 <) & O
& ¢ &
& v




2- Realizacoes

Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negdécios

FICHA TECNICA DE PROJETOS ﬁ
eerree

- - Py =
x i o
Acdo 1.2 — Produtividade mcn e

na PRODUTIVIDADE

Tem como foco identificar os gargalos uperac:una que Impeoam a empresa de elevar sua produtivi |dad V endo uma
:’olo‘;(u‘:a ;:’ dos que Gho da
Constituido em seis etaoas o projeto en w:l ve aos cmlc%s e !;md do: m: elenca

TOCesSH tivos
P réxi mOS paSSOS . g%%;.:aaim imento ao cliente & Mercado - em 20 horas de :lpaclbclzscolﬂlvasamsaﬂ horas d?'c’onwnoﬂ:

- int ual

v Multiplicacdo da metodologia — e SRR
v' Realizacao de piloto em 50 empresas g TEERSR
v Monitoramento de 10 empresas (TO a & @ iz

53 [eLELR N Estudo de caso i il sy {ssiudo do caso)
L. - pessoas e Debate "":'é';"?";?:"’ mw;;mmu

Tf), para verificacédo do alcance das

) Processos NN = I~ S~ e
metas estipuladas. © QI we L E SsT
© Qe e [ = SRR
@ Mercado [adalad E j.:;;t’%?m 7?ﬁ?£ﬂ

Total de horas de consultoria individualizada: 50 horas por empresa

TOTAL DE HORAS DO PROJETO: 70 horas por empresa

Metodologia com foco na produtividade



2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negdcios

Acdo 1.3 — Préticas Higiénico-sanitarias

v’ Cartilha e plano de acéo sendo atualizados. Aguardando término de
grupo de estudo para atualizacao da norma ABNT NBR 15635.
v’ Status atual: material em consulta publica.

v' Previsao de conclusdo dessa fase: setembro/outubro 2015.

Meta:
10 seminarios realizados;

1.000 cartilhas distribuidas.



2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negdcios

Acédo 1.4 — Boas Praticas de Sustentabilidade

Padaria do Moinho:

v Mapeamento de boas praticas sustentaveis no
7 setor. Empresas pesquisadas:

v’ Padaria Copacabana - Bauru/SP
| , v Premialy - Coronel Fabriciano/MG
Bdeposito defegicla _ _
v Padaria do Moinho - Cuiaba/MT
v’ Padaria Forno D'oro - Belo Horizonte/MG

v' Centro Mineiro de Referéncia em Residuos - |

Belo Horizonte/MG paralavage i
i 7 ; caixas de estocagem
v’ Padaria Monte Libano - Vila Velha/ES .‘ e distribuicao ge

=  Monte Libano: _
ffecolhimento de 6leo v" Allbargue Bar — Belo Horizonte/MG

alimentos

Meta:
v Realizacao de uma oficina sobre "Dialogo sobre PNRS e o setor de

Panificacdo e Confeitaria".




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negdcios
Acao 1.5 - Seminério de Tecnologia e Inovagao

Seminarios realizados:

3. Macapa/AP:

1. Porto Velho/RO: 2. Boa Vista/RR:

82 participantes. 106 participantes.

51 participantes.

Meta:
Préximos seminarios previstos em:

« Costa do Sauipe/BA: agosto/2015
* Blumenau/SC: setembro/2015

* Belo Horizonte/MG: outubro/2015
Maceid/AL: outubro/2015

v 10 Seminarios de Tecnologia e Inovacédo
Tecnoldgica para o segmento de Panificacao
e Confeitaria.

v'10 documentos de andlise critica da

inteligéncia dos seminarios.




2- Realizacoes
Foco 1 - Desenvolvimento Tecnoldgico de Pequenos Negdécios
Acdo 1.6 — Producao Saudavel na Panificacédo e Confeitaria

v’ Estudo sobre saudabilidade na Panificacao e Confeitaria em avaliacédo
pelo Sebrae.

v Préximos passos: elaboracéo dos encartes técnicos.

Meta:
v" Dois encartes técnicos sobre saudabilidade na Panificacdo e Confeitaria

elaborados e disseminados pelos parceiros aos pequenos hegocios.



2- Realizacoes

Foco 2 — Apoio Técnico aos Gestores e coordenadores do Sistema
Sebrae sobre Panificacéo

Acao 2.1 - Capacitacao para gestores dos Sebrae/UF sobre o setor de
Panificacdo e Confeitaria

v’ Capacitacdes realizadas:

1- Montes Claros/MG
‘23’a ZSIEIZQ%

3- Campo Grande/MS
16 a 18/06/2015

o

Préxima capacitacao:
v’ Salvador/BA: 28 a 30/09/2015

T
- )

4< BAIBIM Meta:

v 15 capacitacOes realizadas.

16 a 18/06/2015




2- Realizacoes

Foco 2 — Apoio Técnico aos Gestores e coordenadores do Sistema
Sebrae sobre Panificacéo

Acdo 2.2 — Apoio técnico aos coordenadores de carteira do Sistema Sebrae

v’ Articulacbes/atendimentos aos Sebrae/UF (previstas 30 visitas técnicas):

1. Videoconferéncia com Sebrae/UF (PA, SC, SP, AP, ES, RN, MT, MG. Sebrae
Nacional, ABIP e ITPC: 29/10/2014

2. RO: 13/11/2014 — Clinica tecnolégica no Seminario de Tecnologia e Inovacgao

3. MG: 28/01/2015, 5/02, 6/03, 13/03, 13/04 — construcao projeto Panificacao

4. SC: 3/02/2015 — Pesquisa qualidade do pao francés em Blumenau

Meta: ,
v’ Relatorio qualitativo sobre resultados do apoio técnico aos Sebrae/UF elaborado e disseminado, bem como o
mapeamento das dificuldades, resultados, desafios encontrados e reflexdes sobre as acdes que foram

desenvolvidas.



2- Realizacoes
Foco 2 — Apoio Técnico aos Gestores e coordenadores do Sistema
Sebrae sobre Panificacéo

Acao 2.2 — Apoio técnico aos coordenadores de carteira do Sistema Sebrae

v’ Articulacdes/atendimentos aos Sebrae/UF (previstas 30 visitas técnicas):

5. DF: 16/03/2015 — adeséo ao convénio / pesquisa qualidade pao francés
6. ES: 25/03/2015 — adesao ao convénio / pesquisa qualidade pao franceés,
discusséo sobre projeto de Panificacédo do estado

7. RR: 27/03/2015 — esfor¢o de aproximacao do sindicato com a ABIP

Sebrae/RJ

A

\il/,




2- Realizacoes
Foco 2 — Apoio Técnico aos Gestores e coordenadores do Sistema
Sebrae sobre Panificacao

Acdo 2.2 — Apoio técnico aos coordenadores de carteira do Sistema Sebrae

v’ Articulacbes/atendimentos aos Sebrae/UF:

8. MT: 31/03/2015 — adesé&o ao convénio / pesquisa qualidade pao francés /
seminario tecnologia e inovacao

9. MS: 01/04/2015 — adesao ao convénio / pesquisa qualidade pao francés

10. RJ: 9/04 e 20/05/2015 — adesé&o ao convénio / pesquisa qualidade péo

francés, discussédo sobre projeto de Panificacdo do estado

v SebraeHET




2- Realizacoes

Foco 2 — Apoio Técnico aos Gestores e coordenadores do Sistema
Sebrae sobre Panificacao

Acao 2.2 — Apoio técnico aos coordenadores de carteira do Sistema Sebrae

v’ Articulacbes/atendimentos aos Sebrae/UF:

11. AP: 9/06/2015 — adesédo ao convénio / pesquisa qualidade péo francés /
seminario tecnologia e inovacao

12. BA: 7/07/2015 (llhéus) e 8/07/2015 (Salvador) — participacdo do Sebrae
Nacional por videoconferéncia, adesao ao convénio

13. CE: 12/08/2015

Sebrae/AP

k|




2- Realizacoes

Foco 3 — Servigo de Inteligéncia Competitiva para o setor de
Panificacao e Confeitaria

Acéo 3.1 - Inteligéncia Competitiva

v Empresa contratada: Mentor Consulting

v Termo de referéncia sobre a metodologia e
execucao de Servico de Inteligéncia Competitiva
para a Panificacdo e Confeitaria em elaboracao

v 1° Ciclo de Inteligéncia realizado em 29/05/2015,
em Belo Horizonte/MG com liderancas sindicais,
ABIP, ITPC e Sebrae/MG.

v’ 4 artigos técnicos publicados

v 42 clippings

v 8 newsletters Panificacdo em Rede

Meta:

v Metodologia do SICPC concluida e disseminada.

PING

DA PANIFICACAOQ 52 moms

Padarias investem na
ampliacao dos servicos

Panificacao e confeitaria
em alta em Minas Gerais !
Alta do dolar afeta preco
do pao francés no pais

R

A farinha brasileira apresenta Conheca novas tendéncias
excelente qualidade para negocios de alimentacao

S——

Panificacao realiza seu XXX Congresso na Bahia

A Associacao Brasiiewa da Industria da Panificaco e Confeitaria (Abip) reatza seu XXX Congresso, de 26 e 28 de
0, 05ta do Saupe. BA. O tema dessa edicdo sem “novagio, "Quatdade, Congelamenta, Rentabifidade & o




2- Realizacoes
Foco 3 — Servico de Inteligéncia Competitiva para o setor de
Panificacao e Confeitaria

Acéo 3.2 - Mapeamento dos MEI no segmento de Alimentos e Bebidas

v’ Sera realizado mapeamento dos pequenos negécios do setor, buscando
identificar suas caréncias e necessidades, ampliando as possibilidades de
atendimento pelos Sebrae/UF.

v Inicio pela regido Nordeste.

v' 30 artigos técnicos

v Uma cartilha

v' 10 seminéarios sobre desafios dos Sebrae/UF no atendimento aos MEI.

Meta:
v Publicacéo de 30 artigos e 1 cartilha da série "Empreender na Panificacao".

v Proposta de modelo de atendimento aos MEI elaborada.




2- Realizacoes

Foco 3 — Servico de Inteligéncia Competitiva para o setor de
Panificacao e Confeitaria

Acéo 3.3 — Estudo sobre a Tributacao na Panificacao e Confeitaria

v Resultado sobre o estudo sobre a tributacéo sera apresentado no Seminario de Tecnologia
e Inovacao no Congrepan.
v Arquivo sera disponibilizado ao publico por meio dos sites dos parceiros: ABIP, ITPC e
SEBRAE.
v Adeséo dos estados para realiza¢do dos seminarios sobre o estudo (datas previstas):
v' MT: Setembro 2015
v ES: Setembro 2015
v AP: Outubro 2015
v BA: Outubro 2015
v DF: Outubro 2015
v RJ: Outubro 2015
v SC: Novembro 2015
v PA: Fevereiro 2016
v' Pl: Data a definir
v'AL: 2016 més a definir

Meta:

v" Um estudo realizado sobre a
tributacdo na Panificac&o.
v'Realizacdo de 10 seminarios sobre

tributacdo nos Sebrae/UF.




2- Realizacoes
Foco 4 — Acesso dos Pequenos Negoécios aos Mercado

Acéo 4.1 — Estratégias para aumentar o consumo de panificados no Brasil

v" Articulacdo com entidades e fornecedores

v Bunge: 22/01/2015

v' JBS Foods: 17/11/2014

v’ Abitrigo: 21/10/2014; 9/12/2014, 27/01/2015
v A Bunge Alimentos participa diretamente como apoiadora do convénio
ABIP/ITPC/SEBRAE.
v No projeto de panificacdo do Sebrae/MG ha acdo denominada "Mostra de
Produtos de Panificacdo"”, que consiste no desenvolvimento de novos produtos,
utilizando caracteristicas e ingredientes regionais .
v Pesquisa sobre o potencial nutricional e energético dos paes e beneficio da

inclusé@o dos pées na alimentacao regular aguardando validacao do Sebrae.

Meta:

v’ Definicdo de modelos de atuac¢&o nacional de valorizacdo do negécio e do p&o no Brasil.



2- Realizacoes

Foco 4 — Acesso dos Pequenos Negocios aos Mercado

Acéo 4.2 — Estratégias de Aplicacao da Padaria Conceito

| & . =
v Modelo de aplicacdo da Padaria | @ 0
Conceito a ser apresentado no gé Con |
Seminario de Tecnologia e 1@ .
Inovagao . . e
v Material serd disponibilizado pelo . , D = s
convénio ABIP/ITPC/SEBRAE e estratégias Ae aplicacao da
através de suas midias. g g PADARIA CONCEIT

el || 15 ehl

-\ T 2

Meta:

v’ Estruturacdo do modelo de aplicacdo da Padaria Conceito finalizado e disseminado.




2- Realizacoes
Foco 4 — Acesso dos Pequenos Negocios aos Mercado

Acéo 4.3 — Atualizacdo do Painel de Mercado de Panificacdo e Confeitaria

v Primeira atualizacdo do Painel de
Mercado realizada. Sera apresentada no
Seminario de Tecnologia e Inovacgao, no
Congrepan.

v Material sera disponibilizado ao publico

— 2 mil copias impressas.

» " Painel de Mercado da
AN CAGA0)
Clon@iEne

Meta: ce

v Publicacdo de dois painéis de mercado, em 2015 e 2017.




/ Contatos:

i ‘ ABIP: (61) 3327-3332 / www.abip.org.br

'1 ITPC: (31) 2101-9999 / www.institutoitpc.org.br
- SEBRAE: (61) 3348-7249 / www.sebrae.com.br
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